
CASELLA 15 :  SEDANO 
 
 

RICETTA 
 
ANTIPASTO DI SEDANO 
 
PROCEDIMENTO : LAVARE E TAGLIARE A PEZZI IL 
CUORE DEL SEDANO, ASCIUGARE.IN UNA CIOTOLA 
SCHIACCIARE IL FORMAGGIO FINO A RIDURLO AD UNA 
MOUSSE CREMOSA, AGGIUNGERE OLIO A FILO, UN 
PIZZICO DI SALE E PEPE A PIACERE. 
SUCCESSIVAMENTE AGGIUNGERE I GHERIGLI DI NOCE 
TRITATI E AMALGAMARLI INSIEME AL COMPOSTO CHE, 
INFINE, DEVE ESSERE INSERITO NELLA SCANALATURA DEL 
SEDANO. 

BUON APPETITO!! 


