easeLLA 10- MORE  ricerta GoLosa

SCOPRI LA RICETTA PER LA TORTA ALLE MORE QU/ SOTTO!



TORTA DI MORE

INGREDIENT!:

PER LA FROLLA: PER 1L Rl

300 GR DITARINA 130 GR D

100 GR DI ZUCCHERO, |

130 GR DI BURRO 100 GR DI ZUCC
l g\(%\zlo TUORLO,

PROCEDIMENTO
DREPARARE LA FROLLA: VERSARE ALL'INTERNO DEL BUCHERELLARE CON UNA FORCHETTA QUINDI TRITARE |
BISCOTTI E TRASFERIRLI SULLA BASE. CONDIRE LE MORE
pE\%(ZE\R LA fA&\Nf\, 10 ZUCCHERO ED Il BURRO FREDDO A CON 10 ZUCCHERD, LA SCORZA DI LiMONE
' GRATTUGIATA LA NOCE MOSCATA E POCA CANNELLA.
UNA VOLT% OTTENUTO UN COMPOSTO SABBIOSO TRASFERIRE SULLA PASTA FROLLA.
AGGIUNGERE L'UOVO ED IL TUORLO UN P\ZZICO DI SALE

|
E LAVORARE ANCORA FINO S QUANDO S| OTTERRN' UNA PORRE SOPRA LA PASTA FROLLA RIMANENTE DOPO

NVERLA STESA QUINDY SIGILLARE BENE | BORDI E
P T TERLS . RIPOSHRE [N TG0 AVVOLTA DA SUCHERELLIRNE LA SUPERFICIE. CUOCERE N FORNO

CALDO A [80C PER CIRCA 4O MINUTI.
ADESSO STENDERNE DUE TERZI SUL PIANO DI LAVORO E
FODERARE UNA TEGLIA RIVESTITA DI CARTA FORNO.



