caseLlh 22 CILIEGE

' UN FRUTTO DI MAGGIO
GUSTOSO ALL'ASSAGGIO.

VERDE LA FOGLIA, ROSSA LA TESTA
SULLA TAVOLA FANNO GRAN FESTA...
CON PANE. CONPANATICO
E BUONA COMPAGNIA

TI REGALANO UN PO' D'ALLEGRIN... T
SE AGGIUNG! UN TOCCO DI FANTASIA.
SFORNL 1L DOLCE

PIV GUSTOSO CHE CI SIA




CROSTATA CON LE
CIGLIEG

PER LA BASE DELLA CROSTATA:

300 GR DI FARINA, 7 UOVA" E | TUORLO,
200GR DI BURRO, 120 GR DI ZUCCHERO.

LASCIA RIPOSARE IL COMPOSTO PER 30 MINUTI
0 AGGIUNGI DUE CUCCHIAINI DI LIEVITO VANIGLIATO.

PROCEDIMENTO:

MACERA 300 GR DI CILIEGE DENOCCIOLATE S
CON | BICCHIERE DI SUCCO D'ARANCIA ‘

E POI TOGLI L'ECCESSO DI LIQUIDO. '
STENDI UNO STRATO DI RICOTTA
ADDOLCITA CON L0 TUCCHERO O DI CREMA
PASTICCERA E RICOPRILO CON LE CIGLIEGE

AROMATITIATE INFORNA A 150 PER CIRCA K0 MINVTT.
\ TORTA ULTIMATA LUCIDA CON GELATINA PER DOLCI. -



