
CASELLA 1: FRAGOLE 
 
LA FRAGOLATA 
 
INGREDIENTI :    
fragole, zucchero a velo,  
1 confezione di panna liquida da montare,  
zucchero, 2 arance ed 1 limone,  
cioccolato amaro, 1 bustina di vanillina,  
gelato alla vaniglia. 
 
PROCEDIMENTO: 
In una terrina unisci lo zucchero a velo e la bustina di vanillina, mescolando 
bene. Monta la panna, aggiungendo il cioccolato fatto in scaglie e lo 
zucchero vanigliato Versa il composto in uno stampo e lascialo riposare in 
freezer per qualche ora. 
Nel frattempo, lava e taglia le fragole a pezzetti. Mettile in una ciotola, 
aggiungendo lo zucchero, il succo di arance,e di limone. Fai riposare per un 
paio d'ore tenendo le fragole in frigorifero. 

Al momento di servire, versa le fragole sopra la panna ormai compatta e il 
gelato, otterrai in questo modo un dessert fresco e delizioso 
 


